Kanelstaenger (8-12 cm, Ceylon) gkologisk 300 g

Vores gkologiske Ceylon-kanelstaenger, som er mellem 8 og 12 cm lange, er kendetegnet ved deres fine og behageligt sede smag.
Sammenlignet med kassiakanel er gkologisk ceylonkanel mindre skarp og indeholder mindre kumarin, hvilket ggr den til en kanelvariant af
hoj kvalitet. Uanset om det er i hele staenger eller knaekket, er gkologisk kanel en populzer tilfgjelse til saucer, kompotter, malke- og
frugtsupper, vildtragouter, punch, glagg og rom. Ceylonkanel udvindes ved omhyggeligt at skraelle de spaede skud fra Ceylonkaneltraeet
(Cinnamomum verum), hvilket gar den let genkendelig med sine tynde lag. De fleste af vores kanelstaenger kommer fra Sri Lanka eller
Madagaskar. Vi tilbyder ogsa stedt Ceylon-kanel i forskellige beholdersterrelser. Du kan finde den her.

Produkt

Nutritional values

Unprepared per100 g
Calorific value kj 1024 kj
Calorific value 245 kcal
kcal
Fat 1l2g
Of which 03g
saturated fatty
acids
Carbohydrates 28¢g
Of which sugar 22g
Fibers 53g
Protein 4g
Salt 0.03g
Allergens
Gluten-containing cereal No
Chicken egg No
Peanuts No
Milk No
Celery No
Sesame seeds No
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Crustaceans No
Fish No
Soy No
Nuts No
Mustard No
Sulfur dioxide and sulphite No
Molluscs No
Cashews No
Spelt No
Barley No
Oat No
Hybrid Strains No
Kamut No
Macadamia No
Almonds No
Brazil Nuts No
Pecans No
Pistachios No
Rye No
Hazelnuts No
Sesame No
Walnuts No
Wheat No
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