Bagmargarine Staenger Gkologisk Fauser 10kg

Bagmargarine i steenger, behandlingstemperatur mellem 15 25 °C til fine bagveerk som stevkager, geerdej, kager, kiks osv. Bestil venligst
dette koleprodukt far kl. 9, hvis det skal sendes samme dag. Denne gkologiske bagmargarine er perfekt til at give din bagning en ekstra
smagsmaessig dimension og en lettende tekstur.

Produkt

Nutritional values

Unprepared per 100 g
Calorific value kj 3012 kj
Calorific value 720 kcal
kcal
Fat 80g
Of which 39g
saturated fatty
acids
Salt 0.13g

Allergens
Gluten-containing cereal No
Chicken egg No
Peanuts No
Milk No
Celery No
Sesame seeds No
Lupines No
Crustaceans No
Fish No
Soy No
Nuts No
Mustard No
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Sulfur dioxide and sulphite No
Molluscs No
Cashews No
Spelt No
Barley No
Oat No
Hybrid Strains No
Kamut No
Macadamia No
Almonds No
Brazil Nuts No
Pecans No
Pistachios No
Rye No
Hazelnuts No
Sesame No
Walnuts No
Wheat No
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