Kardemomme krydret med skal @kologisk 1kg

Til dette hgjaromatiske pulver bliver hele kardemommkapsler finmalede. Det brun-gré pulver har en krydret-aromatisk smag, der minder om
eukalyptus. Kardemomme anvendes gerne i juletiden til kager, vafler og desserter. Den passer ogsa godt til krydrede curryretter eller brad.
Svenskerne elsker den hele aret rundt og anvender det aromatiske krydderi i mange sede bagveerker. De mest kendte er nok de beremte
kanelsnegle. Vil du gerne male eller mgrse din kardemomme selv? Her finder du Kardemomfrg uden kapsel @kologisk.

Produkt

Nutritional values

Unprepared per 100 g
Calorific value kj 1485 kj
Calorific value 355 kcal
kcal
Fat 6.7g
Of which 0.4¢g
saturated fatty
acids
Carbohydrates 57.2¢g
Of which sugar 543¢g
Fibers 113g
Protein 10.8¢g
Salt 0.05¢g
Allergens
Gluten-containing cereal No
Chicken egg No
Peanuts No
Milk No
Celery No
Sesame seeds No
Lupines No
HorgtfpdedmeettExport GmbH No
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Fish No
Soy No
Nuts No
Mustard No
Sulfur dioxide and sulphite No
Molluscs No
Cashews No
Spelt No
Barley No
Oat No
Hybrid Strains No
Kamut No
Macadamia No
Almonds No
Brazil Nuts No
Pecans No
Pistachios No
Rye No
Hazelnuts No
Sesame No
Walnuts No
Wheat No
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