Gkologisk timian

Dette tgrrede og krydrede timian har en gragren farve og en steerk aromatisk duft. Med sin krydrede og let bittere, jordige og regede smag er
det et uundveerligt krydderi i ethvert kakken. Efter en omhyggelig hast og terring fiernes de sma blade fra plantestaenglen for at sikre hgjeste
kvalitet. @kologisk timian er et alsidigt krydderi, der anvendes i mange forskellige kekkener. Det er en palidelig ingrediens i
middelhavskgkkenet og giver fisk-, kad-, pasta- og kartoffelretter en saerlig dybde. Timian passer szerligt godt til sovs, tomater og svamper
og kombineres ofte med andre populeere krydderier fra Middelhavsomradet som basilikum, oregano og rosmarin.

Produkt

Nutritional values

Unprepared per 100 g
Calorific value kj 1345 kj
Calorific value 321 kcal
kcal
Fat 148
Of which 37g
saturated fatty
acids
Carbohydrates 453¢g
Of which sugar 449¢g
Fibers 186¢g
Protein 9.1g
Salt 0.1397g

Allergens
Gluten-containing cereal No
Chicken egg No
Peanuts No
Milk No
Celery No
Sesame seeds No
Lupines No
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Crustaceans No
Fish No
Soy No
Nuts No
Mustard No
Sulfur dioxide and sulphite No
Molluscs No
Cashews No
Spelt No
Barley No
Oat No
Hybrid Strains No
Kamut No
Macadamia No
Almonds No
Brazil Nuts No
Pecans No
Pistachios No
Rye No
Hazelnuts No
Sesame No
Walnuts No
Wheat No
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