
Økologisk højoleisk solsikkeolie uden lugt

Højoleisk solsikke er en særlig avl af solsikke med en oleinsyreindhold på omkring 75-93%. Olien fra sorterne med 75 - 90% anvendes
overvejende i ernæringen. På grund af det høje indhold af enkeltumættede fedtsyrer og det lave indhold af flerumættede fedtsyrer
kendetegnes dette oliefyldte af en meget høj varme- og iltningsstabilitet. Derfor er det ideelt til stegning og friturestegning. Holdbarheden i
fritøren er tydeligt forøget, og den bliver praktisk talt ikke ranzig.

Produkt 

Nutritional values

Unprepared per 100 g

Calorific value kj 3766 kj

Calorific value
kcal

900 kcal

Fat 100 g

Of which
saturated fatty
acids

8.2 g

Allergens

Gluten-containing cereal No

Chicken egg No

Peanuts No

Milk No

Celery No

Sesame seeds No

Lupines No

Crustaceans No

Fish No

Soy No

Nuts No

Mustard No
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Molluscs No

Cashews No

Spelt No

Barley No

Oat No

Hybrid Strains No

Kamut No

Macadamia No

Almonds No

Brazil Nuts No

Pecans No

Pistachios No

Rye No

Hazelnuts No

Sesame No

Walnuts No

Wheat No
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