Gkologisk redvinseddike 51

Geeringsprocessen for rgdvin finder sted i en acetator under konstant tilfgrsel af ilt. Herefter filtreres eddikken og fyldes pa flaske. Der
foretages ikke varmebehandling. Den passer perfekt til kraftige salater og er egnet til marinering. Den gkologiske produktionsmade ger den
endnu smagfuldere.

Produkt

Nutritional values

Unprepared per 100 g
Calorific value kj 5kj
Calorific value 1 kcal
kcal
Carbohydrates 03g
Salt 0.02g

Allergens
Gluten-containing cereal No
Chicken egg No
Peanuts No
Milk No
Celery No
Sesame seeds No
Lupines No
Crustaceans No
Fish No
Soy No
Nuts No
Mustard No
Sulfur dioxide and sulphite No
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Cashews No
Spelt No
Barley No
Oat No
Hybrid Strains No
Kamut No
Macadamia No
Almonds No
Brazil Nuts No
Pecans No
Pistachios No
Rye No
Hazelnuts No
Sesame No
Walnuts No
Wheat No
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