Sedt paprikapulver, gkologisk

Sedt paprikapulver fremstilles af tarret frugtked fra modne rede paprikafre. Dette giver det dens populeere, let sedlige aroma, der minder
om terrede tomater. Det er alsidigt anvendeligt og en fast bestanddel af den spanske, graeske, tyrkiske og ungarske kakken. Det mest typiske
ret er den ungarske gulasch. Det fine pulver passer dog ogsa til en lang raekke varme og kolde retter. Det egner sig derfor til mange ked- og
tomatretter, gryderetter, dips eller ferskost. | vores butik finder du ogsa en skarp gkologisk variant.

Produkt

Nutritional values

Unprepared per 100 g
Calorific value kj 1496 kj
Calorific value 358 kcal
kcal
Fat 13g
Of which 21g
saturated fatty
acids
Carbohydrates 349¢g
Of which sugar 33.2¢g
Fibers 209¢g
Protein 148¢g
Salt 0.09g
Allergens
Gluten-containing cereal No
Chicken egg No
Peanuts No
Milk No
Celery No
Sesame seeds No
Lupines No
Horgtfode mperhxport GmbH No
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Fish No
Soy No
Nuts No
Mustard No
Sulfur dioxide and sulphite No
Molluscs No
Cashews No
Spelt No
Barley No
Oat No
Hybrid Strains No
Kamut No
Macadamia No
Almonds No
Brazil Nuts No
Pecans No
Pistachios No
Rye No
Hazelnuts No
Sesame No
Walnuts No
Wheat No
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